Cascina Mucci di Bion Alexander - Loc. Mucci 2 - It 12050 Roddino

DENOMINAZIONE DI ORIGINE CONMROLLATA

Integralmente prodotto ed imbottigliato da
Cascina Mucci di Bion Alexander, Roddino, Italia

hoe prodotto in ltalia L LR22-26
contiene solfiti

Technische Daten

Wein:
Traubensorten:
Produktionsgebiet:

Rebberge (Pflanzjahr):

Rebschnitt:
Bodenbeschaffenheit:

Ernten:
Ertrag:

Einmaischen:
Mazeration:

Malolaktische Garung:

Ausbau:

Alkohol effektiv:
Restzucker:
Gesamtsaure:
Trockenextrakt:
Gesamtschwefel:

Abfillung:
Produktion:
Verschluss:

CASCINA MUCCI
BION ALEXANDER, INEICHEN CARLOTTA
Loc. Mucci 2 - Roddino - ltalia
WWW.Cascinamucci.it info@cascinamucci.it -

Abbiamo ottenuto questo vino dalla vinificazione di uve proprie
delle varieta Nebbiolo (76%) e Barbera (24%). Il vino € stato
affinato in una barrique nuova per aimeno 42 mesi.

Decantazione: consigliata in caraffa :
Abbinamenti: carni rosse, arrosti, piatti importanti
Temperatura di servizio: 17 - 19 °C (estate-inverno)

Bottiglie prodotte: 284 da 75 cl

RACCOLTA DIFFERENZIATA - Verifica le disposizioni del tuo Comune
Bottiglia GL71 Vetro, Capsula ALU90 Alluminio/PE, Tappo FOR 51 Sughero

Langhe DOC Rosso

Nebbiolo 76%, Barbera 24%

Roddino, Localita Mucci

Nebbiolo:  Bricco, Tavilli (2007/2010)

Barbera:  Trivé (2000), Barata (2002)
Manno (2007)

Guyot

kalkhaltig, sandiger und lehmiger Boden

Barbera am 6.10.2022
Nebbiolo in der Periode von 5. - 7.10.2022
400 g/gqm  (erlaubtes Maximum 1000 g/qm)

quetschen und entrappen

10 Tage mit Ubergiessen

im Stahltank wahrend der alkoholischen Gdrung
42 Monate in einer neuen 228L Barrique

16,70% vol +0,15 (Minimum 12,5%)
0,85 ¢/l

5,92 g/l +0,28 (Minimum 4,5 g/1)
30,5 g/l +0,7  (Minimum 23 g/I)
45 mg/! +3  (maximal 150 mg/I)
14.09.2026

284 Flaschena 0,75 |
Korken Marke diam10, 10 Jahre garantiert
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